Zajecia rozwijajgce kreatywnosc¢
Zadanie wykonaj w terminie 25 czerwca 2020
Smaczna niespodzianka na rozpoczecie wakacji. Pizza.

Kochani bardzo dziekuje Wam i Waszym Rodzicom za wspdtprace. Praca w
domu nie byta tatwa, ale dzieki wsparciu Waszych Rodzicow realizowaliscie
wszystkie zadania starannie i sumiennie. Zycze Wam cieptych, stonecznych
wakacji i do zobaczenia we wrzesniu. Wszyscy na to liczymy.

Sktadniki

e 400 g maki pszennej

e 0k.210 ml cieptej wody (nie moze by¢ zbyt goraca)

e 16 gram mokrych drozdzy

o Ytyzeczki cukru, 1 tyzeczka soli, 2 tyzki oliwy z oliwek

Sos pomidorowy:

e 200 g passaty pomidorowej lub zmiksowanych pomidoréw z zalewg
e 2 drobne posiekane zgbki czosnku

e Garsc listkow bazylii, ewentualnie tyzeczka suszonej bazylii

o 2-3 tyziki oliwy z oliwek

e sdAl morska, cukier, pieprz

Dodatki do pizzy wedtug uznania

e moazarella
e pieczarki
e kietbasa salami

Ciasto

Rozkruszamy droidie i wkiadamy do miseczki. Posypujemy je cukrem,
zalewamy wodg i odstawiamy na okoto 10 minut az przegaruj3. Do osobnej
miski przesiewamy make , robimy wgtebienie wlewamy oliwe z oliwek, sol
oraz drozdze z woda. Poczgtkowo wyrabiamy ciasto w misce , nastepnie
przektadamy na stolnice oprészong makga i energicznie zagniatamy az ciasto



bedzie gtadkie i elastyczne. Ciasto przykrywamy $ciereczka i odstawiamy do
wyrosniecia lub wktadamy do specjalnej miski do garowania.

W momencie gdy ciasto rosnie przygotowujemy sos do pizzy . Do rondla
wlewamy oliwe z oliwek, dodajemy czosnek i krotko przesmazamy, tak zeby
nie zrumieni¢ czosnku. Nastepnie wlewamy pomidory, dodajemy bazylie,
doprawiamy sola ,cukrem i pieprzem, przykrywamy rondelek i dusimy na
wolnym ogniu przez okoto 10-15 minut.

Piekarnik nagrzewamy do 240-250 stopni. Blache smarujemy oliwg z oliwek.

Gdy ciasto podwoito swojg objetos¢, wyciggamy je z miski na stolnice ,
wyrabiamy . Jezeli chcemy mie¢ ciasto na grubszym spodzie uzywamy catego
ciasta, jezeli na cienkim to dzielimy ciasto na kulki. Ciasto rozciggamy rekoma
na wielkos$¢ blaszki zostawiajac rand na boki.

Smarujemy ciasto sosem. Jezeli robimy pizze z mozzarellg scieramy jg na tarce
Naktadamy dodatki, przesmazone pieczarki, wedline wedtug uznania.



Catos¢ posypujemy oregano , wktadamy do piekarnika , pieczemy az boki sie
zrumienig okoto 15 minut. Nalezy kontrolowac¢ wypiek, gdyz temperatura jest
bardzo wysoka. Po upieczeniu mozna podac pizze ze Swieza rukola.




